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Liebe Gaste
Herzlich willkommen in der Alpina Stube & Obertorst(ibli!

Es freut uns sehr, Sie bei uns begrussen zu durfen. Gemeinsam mit unserem Team
machten wir Ihnen eine gemdtliche Atmosphéare und kulinarische Genussmomente
bieten.

Unsere Speisen werden mit viel Liebe und Sorgfalt zubereitet, inspiriert von
regionalen Spezialitaten und der klassisch bis moderne Kiche. Lassen Sie sich
verwohnen und geniessen Sie die Zeit mit uns.

Wir winschen lhnen einen guten Appetit!

Markus Beckmann & Mirjam Kaser und das komplette Hotel Alpina Parpan Team
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Grine Blatisalate % 3%
11.00

Gemischter Salat ?ﬂ\"oz{
14.00

Im Ofen gebackener Tomme Vaudoise %
Mit Pinienkernen, Feigensenf, Blattsalaten und hausgemachtem Walnussbrot
18.00

Nisslisalat
Mit Speck, Ei und Croutons
16.00

Gebratene Blacktigergarnelen

Mit Algen, Honigmelone, Gurke und Pane Vallemaggia
28.00 Vorspeise

36.00 Hauptspeise

Zweierlei vom Rind (Tartar und Carpaccio)
Vom Schweizer Weiderind, Parmesan, Belper Knolle und Triiffelmayo
28.00

Randen mit cremigen Geisskése gefullt g‘ﬂ\":(
Mit Thymian, Balsamico-Perlen, Apfel und zwei Sorten Feta-Kédse
18.00

5 oe

Hausgemachte Steinpilz-Consommé mit Markkldsschen und Schnittlauch
16.00

X

Susskartoffelcremesuppe mit marinierten Garnelen und gerdsteten Pistazien
14.00

Karottenkokossuppe mit Ingwer % >3°/\
14.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Haus{ el anu

%

Mit Taleggio, Walntssen, Thymian und Kirbis
33.00

Geflllt mit Eigelb, Pecorino und Speck “Guanciale”
36.00

Mit Frithlingszwiebeln, Federkohl, roten Zwiebelkonfit und Gorgonzola “Cremoso”
28.00

/gdug Clitoige

Nur auf Vorbestellung
Mit vielen kdstlichen Saucen
Ab 2 Personen

62.00 pro Person

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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Mit Tagesgemise und Pommes Frites
34.00

Mit Schinken und wiirzigem Parpaner Raclettekdse, Tagesgemiise und Pommes Frites

39.00

Mit Thymianjus, Flageolets-Ragout und cremiger Salbeipolenta
43.00

Mit Tagesgemiise und Rosmarinkartoffeln
Small Cut (150gr) 49.00
Big Cut (200gr) 59.00

Mit Paprika, Champignon, Essiggurke, Sauerrahm und Pilawreis
48.00

¥

Mit Ragout, Friihlingslauch, Avocado und Speckkartoffeln
36.00

Mit gebratener Entenstopfleber, Granny Smith und Kalbsjus
45,00

Mit Safransauce und Erbsenvariation
43.00

%

Mit Gemisestreifen, Brokkoli und Parpaner Bergkase
25.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden
auf Anfrage gerne.

Fleischdeklaration
Wir beziehen unser Fleisch von den einheimischen Metzgereien sowie Metzgerei Spiess Davos

Herkunft:

Schwein Schweiz

Geflligel Schweiz, Frankreich™

Lamm Schweiz, Australien, Neuseeland
Rind Schweiz, Paraguay*, Uruguay*
Kalb Schweiz, Niederlande

*kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsfordern erzeugt worden sein

Fischdeklaration
Unseren Fisch beziehen wir von Bianchi in Zurich

Herkunft: Schweiz, Norwegen, Kasachstan, Stellnetze, Wildfang

Sonstiges

Das Gemiise beziehen wir im Sommer von unserem eigenen Gemisegarten, im Winter, wenn unser Gemisegarten unter
der Skipiste liegt, beziehen wir es von Ecco Jager aus Bad Ragaz und der Saviva AG.

Die verschiedenen Kasesorten, Joghurt und Milchprodukte kommen aus dem Puracenter Lenzerheide.

%

Vegetarische Gerichte

Glutenfreie Gerichte, bitte erwdhnen Sie bei der Bestellung zusatzlich, dass Sie glutenfrei essen.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



